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«Sauvignon »

Couleur :blanc Production: 16 000 bouteilles 12,5 % alc./vol.

MILLESIME: 2022

TERROIR:

Sols:  Sols argilo-calcaires du crétacé entre le Rhone et les

SO2total: 60 mg/I

Cévennes
Climat:  Climat méditerranéen
Agedesvignes:  Vignesde 30 ans en moyenne
Appellation:  Vinde France (Sud Vallée du Rhone)

CEPAGE: Sauvignonblanc

VINIFICATION: Pressurage direct. Fermentation avec des levures
indigénes.Non colle etlegerefiltration, la présence dun

léger dépot naturel est possible

ELEVAGE: 6moissurliesfinesencuveinox
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